
業務用食品添加物エタノール製剤

■まな板、包丁や器具の除菌に
食品に直接触れるまな板や包丁を使用直前にシュッとひとふき、瞬時に雑菌を除去

■ シンク、三角コーナーの消臭や防カビに
排水溝、排水カゴ、三角コーナーにスプレーすれば、生ゴミの腐敗を防止し、消臭・
除菌効果が期待出来ます

■パン、お餅、果物の防カビ･鮮度保持に
カビの発生しやすい食品にも直接シュッとひとふき。また、食品保存に用いるビンの
蓋（ジャム、鮭フレーク、岩のり、なめたけ等）蓋を閉める前に軽く噴霧すればカビ
の発生抑制が期待出来ます

■刺身や生肉、生野菜、生鮮食品の保存に
対象物に直接シュッとひとふきすればアルコールの除菌力で防腐効果が期待でき鮮度
保持に役立ちます。食品に直接スプレー、練りこみ、浸漬可能なのが、食品添加物規
格、フードケアの特徴です。

■卵の表面（殻）の除菌に
卵殻の表面にシュッとひとふきいただくことで、他の食品への二次汚染防止の効果が
期待できます

■ 冷蔵庫 電子レンジ 換気フードのお掃除に
冷蔵庫のとってや内側、ドアパッキンに付着した汚れ、カビのお掃除に定期的にスプ
レーしてください。冷蔵庫に入れた食品のカビ発生防止が期待出来ます

■ご帰宅時のただいま！の除菌に
外出後、お食事の前にシュッとひとふき、除菌習慣

■ 食事前のいただきます！の前の除菌に
外出後、お食事の前にシュッとひとふき、除菌習慣

■ 歯ブラシ、カミソリの除菌に
毎日使う歯ブラシ、清潔にしておきたいカミソリの除菌にもご使用下さい

■ 水洗が困難な箇所に
レンジ、換気扇、換気フード、ホットプレートなどにこびりついた油汚れも、アル
コールの除菌力により汚れ落としも期待出来ます

■ 下駄箱 押入れ、靴 スリッパの除菌消臭に
湿気の多い場所に拭き掃除にシュッとひとふきすれば、除菌･消臭･防カビ効果が期待
でき、気になるニオイも軽減出来ます

■ ペット臭（カゴ、トイレ）の除菌消臭に
大切なペットまわりにも。気になる臭いを抑え清潔に保ちます。数十秒で蒸発するの
でペットにも刺激を与える心配もありません

フードケアの殺菌スペクトル

- フードケア89 フードケア75 フードケア75

E .coli 大腸菌 0.25 0.25 0.25

St. aureus
黄色ブドウ球菌

0.25 0.25 0.25

MRSA(臨床分離)
京都赤十字菌種

0.25 0.25 0.25

Pse.aeruginosa
緑膿菌

0.25 0.25 0.25

＜菌液の調整＞
全ての菌株はTrypticase soy broth(BBL)30mlに3白金耳（φ3mm）接種し、３７°１８時間２回以上継代
培養したものを原菌液とした。原菌液を3000rpm15分間遠心分離後、その沈渣を減菌生理食塩水で
2×108cclls/mlに濃縮し、供試菌液とする。

＜測定法＞
各消毒剤10mlに供試菌液0.1mlを加え攪拌し、25°において一定時間（15、30秒、1分）作用させた後
0.1mlをサンプリングし、ニ次培地＊10mlに接種する。そして31°、48時間培養を行い、培地の混濁に
より、菌の有無を判定し、殺菌時間とする。
＊ニ次培地：中和剤入感受性ブイヨン培地。培地10mlには中和剤1mlを含んでいる。また、ニ次培地
が薬剤添加においても、充分中和可能であることを確認した。

フードケア 成分内容

- フードケア89 フードケア75 フードケア65

- w/ ｗ％ ｖ/ ｖ% w/ ｗ％ ｖ/ ｖ% w/ ｗ％ ｖ/ ｖ%

エタノール 74.57 89.00 65.87 75.00 58.67 65.00

乳酸 0.01 0.01 0.01 0.01 0.01 0.01

精製水 25.42 10.99 34.15 24.99 41.32 34.99

ご使用方法
1）スプレー等の噴霧により除菌効果が期待でき、ご家庭、会社、クリニック、老健施設等での手摺、ドアノ
ブ、テーブル、身の回り、又は給食施設、厨房、食品調理機械類（まな板・包丁・冷蔵庫・スライスカッ
ター）及び食品工場製造ラインなどで総合除菌剤として幅広くご使用頂けます。

2）食品添加物規格なので食品にかかっても安心です。主原料エタノール（100％植物サトウキビ由来）はお
酒（酒精）のため安全・安心！

3）エタノールの除菌・防腐効果を期待し食品に直接噴霧、浸透により日持ち向上剤としてもご使用頂け又、
エタノール以外の添加物を最小限に留めているため風味などの影響も僅かです。

4）器具、食器、対象物にスプレー等で噴霧、エタノールが揮発しますので原則拭き取り不要です。

5）食品への配合する際は酒精の表示が必要です。（配合目安0.5～2.0％程度）

フードケアは、サトウキビ原料由来の醸造用アルコールと希
釈に高純度精製水を使用。調理に使用する器具や食器に
シュっとひとふきで除菌効果を発揮します。また、エタノー
ル以外の厚生労働省認可、食品添加物の配合を最小限に留め
ているため食品への直接噴霧後、風味などの影響も僅かです。

＊全国約3,600社の納入実績品！
（学校給食クリニック大手食品工場国立大学等）

18L箱
18L缶 18L缶

■エタノールのリーディングカンパニー■
当社製造直接販売につき市場価格より最大30％OFFを実現

当社アルコール製剤製造工場

＊尼崎・西宮市教育委員会 学校給食採用食品対応品
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＜菌液の調整＞
全ての菌株はTrypticase soy broth(BBL)30mlに3白金耳（φ3mm）接種し、３７°１８時間２回以上継代培養したものを原菌液とし
た。原菌液を3000rpm15分間遠心分離後、その沈渣を減菌生理食塩水で2×108cclls/mlに濃縮し、供試菌液とする。

＜測定法＞
各消毒剤10mlに供試菌液0.1mlを加え攪拌し、25°において一定時間（15、30秒、1分）作用させた後0.1mlをサンプリングし、ニ次
培地＊10mlに接種する。そして31°、48時間培養を行い、培地の混濁により、菌の有無を判定し、殺菌時間とする。
＊ニ次培地：中和剤入感受性ブイヨン培地。培地10mlには中和剤1mlを含んでいる。また、ニ次培地が薬剤添加においても、充分中
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又は給食施設、厨房、食品調理機械類（まな板・包丁・冷蔵庫・スライスカッター）及び食品工場製造ラインなどで総合除菌剤として
幅広くご使用頂けます。

2）食品添加物規格なので食品にかかっても安心です。主原料エタノール（100％植物サトウキビ由来）はお酒（酒精）のため安全・
安心！

3）エタノールの除菌・防腐効果を期待し食品に直接噴霧、浸透により日持ち向上剤としてもご使用頂け又、エタノール以外の添加物
を最小限に留めているため風味などの影響も僅かです。

4）器具、食器、対象物にスプレー等で噴霧、エタノールが揮発しますので原則拭き取り不要です。

5）食品への配合する際は酒精の表示が必要です。（配合目安0.5～2.0％程度）

フードケアは、サトウキビ原料由来の醸造用アルコールと希釈に
高純度精製水を使用。調理に使用する器具や食器にシュっとひと
ふきで除菌効果を発揮します。また、エタノール以外の厚生労働
省認可、食品添加物の配合を最小限に留めているため食品への直
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